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) Markol-ood PRODUKTU Data: 05.10.2015

Strona: 1z 1

Nazwa produktu: MARYNATA FRESH Numer artykutu: 8530/M

Opis produktu: Preparat funkcjonalny do surowych wyrobéw miesnych

Dawkowanie: 6 kg / 100 litrow solanki

Sktadniki': regulator kwasowosci E262, biatko zwierzece wieprzowe, sél spozywcza (12%), substancja
zageszczajgca E415.

Wymagania fizykochemiczne:

Wilgotnosé: max. 12 %

Wyglad i barwa: sypki proszek barwy kremowej
Zapach: swoisty

Obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych: brak

Alergeny:

Zboza zawierajace gluten tj. pszenica, zyto, Orzechy: migdaty, orzech laskowe, orzechy wioskie,

. L . f - ! NIE | nerkowce, orzech pekan, orzechy brazylijskie, NIE
jeczmien, owies, orkisz, kamut i ich odmiany ) . ] .

h . pistacje, orzechy makadamia a takze produkty

ybrydowe a takze produkty pochodne
pochodne

Skorupiaki i produkty pochodne NIE | Seleri produkty pochodne NIE
Jaja i produkty pochodne NIE | Gorczyca i produkty pochodne NIE
Ryby i produkty pochodne NIE | Nasiona sezamu i produkty pochodne NIE

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniu powyzej 10
mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na catkowitg

Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty zawarto$¢ SO, dla produktéw w postaci gotowej

NIE . . L ; NIE
pochodne bezposrednio do spozycia lub w postaci
przygotowanej do spozycia zgodnie z instrukcjg
producenta.
Soja i produkty pochodne NIE |tubin i produkty pochodne NIE
Mleko i produkty pochodne (tacznie z laktozg) NIE | Mieczaki i produkty pochodne NIE

Ze wzgledu na nie w petni zamkniete urzadzenia produkcyjne nie mozna wykluczy¢ obecnosci nieznacznych, $ladowych
pozostatosci sktadnikéw alergennych lub ich zawleczen powstatych u producenta lub jego dostawcow.

Wymagania mikrobiologiczne:

Ogdlna liczba drobnoustrojow <1 000 000 jtk/g
E. coli < 500 jtk/g
Salmonella nieobecne w 25 g
Plesnie i drozdze <10 000 jtk/g

Informacja o GMO: brak sktadnikéw modyfikowanych genetycznie

Utrwalanie przez napromieniowanie: nie wystepuje

Zawartos¢ pozostalosci metali ciezkich, mikotoksyn, pestycydéw i pozostatlych zanieczyszczen:
zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami

Opakowanie: worek PE — 24 kg; wg potrzeb klienta

Warunki przechowywania: w suchym, chtodnym miejscu; temp. maks. 25°C, wilgotno$¢ do 80%.

Trwatosé: 12 miesiecy od daty produkcji w oryginalnie zamknietym opakowaniu

Inne informacje: Produkt spetnia wymagania Ustawy z dn. 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. 2006, Nr 171, poz. 1225, z pézn. zm.).
Dane podane w specyfikacji obowigzujg do korica podanego okresu trwatosci.

ldane procentowe * 1% 2w przeliczeniu na P,0s

TOWAR ZOSTAL WYPRODUKOWANY ZGODNIE Z WYMAGANIAMI SYSTEMU HACCP | NORMY ISO 22000

Wyprodukowano w UE dla: Marko Food — Ewa Michalak
Ul. Powstancow 30A, 21-500 Biata Podlaska



